
Lasaña criolla con salchicha y salsa de lista de
tomate sabor ranchero
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Lasagna Doria x 400 gr
300 gr de Salchicha Ranchera
Zenu?
450 gr de carne molida
100 gr de queso parmesano
350 gr de queso mozzarella tajado
Salsa Lista de Tomate sabor
Ranchero
Sal y pimienta al gusto

1. Precalentamos el horno a 175c

2. En un sarte?n sellamos la carne y la
salchicha durante 4 minutos, luego
agregamos la Salsa Lista de Tomate sabor
Ranchero, mezclamos y dejamos en coccio?n
por 1 minuto ma?s.

3. En una refractaria ponemos la primera capa
de Lasagna Doria, luego la mezcla de carne
junto con queso mozzarella, repetimos este
paso por 3 capas.

4. Sobre la u?ltima capa de Lasagna Doria
agregamos el queso parmesano y llevamos al
horno por 10 minutos o hasta gratinar al
gusto.

http://nbdoriad9.calipso.com.co/themes/doria/

