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1 paquete de Spaghetti Doria
sabor Ranchero x 250 g
Salsa Lista de Tomate Doria con
vegetales del Huerto (200 g aprox)
Ajo en pasta (25 g)
Albahaca fresca (5 g)
Queso Parmesano (100 g)
Sal y pimienta (Cantidad
necesaria)

1. Cocinar la pasta en una olla mediana con
agua y una pizca de sal. Una vez cocida,
escurrirla y reservar.

2. Aparte en una sartén, agregar nuestra Salsa
Lista de Tomate Doria con vegetales del
Huerto, la Albahaca en hoja picada y el ajo en
pasta. Mezclar. Para hidratar, agregar un
poco del caldo de cocción de la pasta. La
textura de la mezcla no debe ser extrema

3. Cuando nuestra Salsa Pomodoro esté lista,
incorporamos los Spaghettis Doria sabor
Ranchero, los integramos bien, sazonamos
con sal y pimienta y retiramos del fuego.

4. Se emplatan, espolvoreando abundante
queso Parmesano por encima y se presentan.

http://nbdoriad9.calipso.com.co/themes/doria/

